


“Preparare un Buon Cocktail servito con maestria
e dosato con esperienza” (E. H))

BAR PROFESSIONAL

IL BAR EUROPEO E IL BAR AMERICANO
) 4
STOCCAGGIO PRODOTTI
v
CONOSCENZA STORICA E GEOGRAFICA DEGLI ALCOLICI
(i distillati e i liquori di tutto il mondo)
v
LE REGOLE PIU IMPORTANTI PER MISCELARE
4

INGREDIENTI E ATTREZZ| DEL MESTIERE
v
L'IMPORTANZA DEL BICCHIERE
v
L’ARTE DELLA DEGUSTAZIONE
v
LATECNICA DEL FREE-STYLE

Lito Piti - Mesero

N.B.
Attivita di formazione
e pratica.
Per info e iscrizioni a numero
chiuso rivolgersi ai numeri:
Cell. 338.2821234
Tel. 0321.1815186




